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  VINI DEL MESE 

Questi vini sono proposti con uno sconto del 10% rispetto al prezzo della carta 

 

Bianchi 

Franciacorta F.lli Berlucchi Brut      2007  €.   23,40 

Sauvignon “Sanct Valentin”   -   St. Michael Eppan   2008  €.   26,10 

 

Rosè 

Franciacorta Contadi Castaldi  Rosè     2007  €.   32,40 

 

 

Rossi 

Nebbiolo “La malora”   -   Terre da Vino     2009  €.   

21,60 

Teroldego    -    De Tarczal       2009  €.   

13,50 

Tullum Rosso (Montepulciano d’Abruzzo) “Cagiòlo”- Cant. Tollo 2008           €.   18,00 

Cabernet sauvignon “Palazzotto”   -   Maculan  2008  €.   19,80 
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Dolci 

Brachetto d’Acqui “Asinari”    -   Terre da Vino   2008  €. 16,20 

Recioto di Soave “Col Foscarin”   -   Gini    2006  €.  43,20 

 

 

 

VINI GRANDI FORMATI 

Bianchi 

 

Chardonnay Brut   -   Vallerenza  MAGNUM     €.   21,00 

Chardonnay “Cretico”   -   Cantina Tollo     MAGNUM  2009  €.  55,00 

Franciacorta Bellavista Brut Cuvée       MAGNUM     €.   75,00 

Franciacorta Contadi Castaldi  Brut MAGNUM     €.   52,00 

Ferrari “Perlé”  -  Lunelli   MAGNUM     2004  €.   60,00 

Ferrari “Lunelli”  -  Lunelli   MAGNUM    2004  €.  110,00 

Franciacorta F.lli Berlucchi Brut “25” MAGNUM     €.   46,00 

Franciacorta F.lli Berlucchi   Saten MAGNUM   2007  €.   68,00 

Lugana “S.ta Cristina”   -   Zenato    MAGNUM  2011  €.  40,00 

Prosecco di Valdobbiadene Sup. extra dry “Giall’oro”  Ruggeri  MAGNUM €.   29,00 

Prosecco Extra Dry   -   Viticoltori Ponte   MAGNUM    €.   25,00 

Sauvignon   -   Jermann   3 LITRI     2011  €.   79,00 
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Rosè 

Cerasuolo“Hedòs”   -     Cantina Tollo     MAGNUM   2009           €.  30,00 

 

 

Rossi 

 

Barbera d’Asti “La Luna e i falò” - Terre da Vino  3 litri   2008  €.   95,00 

Barolo “Vigne di proprietà”   -   Marchesi di Barolo    3 litri  2001  €. 180,00 

Barolo “Caro Bric”  -   Paolo Scavino MAGNUM   2000  €.  100,00 

Barolo “Paesi Tuoi”   -   Terre da Vino MAGNUM   2007  €.   81,00 

Barolo “Essenze” riserva   -   Terre da Vino MAGNUM  2000  €.  100,00 

Amarone della Valpolicella   -   Manara  MAGNUM  2003    €.   75,00 

Amarone della Valp. “Villa Arvedi”   -   Bertani   MAGNUM 2000  €.   80,00 

Amarone della Valp. “M.te Lodoletta” Dal Forno  MAGNUM 1997  €. 740,00 

Valpolicella Sup. “Ripassa”   -   Zenato   MAGNUM        2008  €.   

49,00 
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SPUMANTI E CHAMPAGNE 
 

Italia 

Cocociola Extra Dry   -   Cantina Tollo       €.   13,00 

Durello Brut “36 Mesi”  -   Marcato       €.   16,00  

Durello Brut   -   Marcato         €.   12,50  

Franciacorta Bellavista Brut Cuvée   sboccatura 2011        €.   39,00 

Franciacorta Bellavista Brut Gran Cuvée   sboccatura 2011     2006  €.   49,00 

Franciacorta Bellavista Saten Gran Cuvée   sboccatura 2010       €.   55,00 

Franciacorta Bellavista “riserva Vittorio Moretti”      2002  €.  129,00 

Franciacorta Bellavista “riserva Vittorio Moretti”      2004  €.  129,00 

Franciacorta Contadi Castaldi  Rosè     2007  €.   36,00 

Franciacorta Contadi Castaldi  Saten     2007  €.   35,00 

Franciacorta F.lli Berlucchi Brut      2007  €.   27,00 

Franciacorta F.lli Berlucchi   Saten     2007  €.   30,00 

Franciacorta Monte Rossa “P.R. Blanc de blanc”   sbocccatura 2011  €.   30,00 
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Ferrari “Perlé”    -   Lunelli     sboccatura 2011      2005  €.   34,00 

Ferrari “Perlé Nero”   -    Lunelli  sboccatura 2010      2004  €.   70,00 

Ferrari “riserva Lunelli”   -   Lunelli sboccatura 2011   2004  €.   60,00 

Ferrari  “Giulio - Riserva del Fondatore”   -   Lunelli   2001  €. 110,00  

Pinot Nero “Molinera”   -   Terre da vino      €.   17,00 

Prosecco Extra Dry  -   Viticoltori Ponte      €.   12,50 

Prosecco di Valdobbiadene Sup. extra dry “Giall’oro”   –    Ruggeri   €.   14,00 

Prosecco di Valdobbiadene Sup. extra dry “Giustino B.” –   Ruggeri 2010  €.   18,00 

 

 

 

 

Francia    

Andrè Jacquart Premier Cru  Blanc de Blancs       €.   70,00 

Andrè Jacquart Premier Cru ROSE’       €.    76,00 

« Blanquette de Limoux »   Brut   -    Guinot      €.    15,00 
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Bollinger Special Cuvèe         €.    75,00 

Bollinger “La grande Annèe”      2000  €.   155,00 

Dom Perignon        2000  €.  230,00 

Michel Arnould “La Grande Cuvée” Gran Cru      €.   68,00 

Michel Arnould “Carte d’Or” Gran Cru     2004  €.   79,00 

Michel Arnould Gran Cru ROSE’       €.   50,00 

Moet et Chandon “Brut Imperial”       €.    52,00 

Pascal Doquet Blanc de Blancs (vendemmia 2002/4/5/6)    €.    50,00 

Pascal Doquet Gran Cru Le Mesnil Sur Roger  (vendemmia 2001 – 2002)  €.    69,00 

Pascal Doquet Gran Cru Le Mesnil Sur Roger     1998  €.    90,00 

Pascal Doquet Gran Cru Le Mesnil Sur Roger     1995  €.   130,00 

Pascal Doquet Premier ROSE’        €.    69,00 

Ruinart Brut  Blanc de Blancs        €.  105,00 

Ruinart Brut  ROSE’         €.  105,00 

Ruinart Brut       375 ml.         €.    45,00 

R  & L Legras Gran Cru Blanc de Blancs    375 ml.     €.    36,00 

Thienot Brut  ROSE’         €.    89,00 

Veuve Cliquot          €.    62,00 
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VINI BIANCHI D’ITALIA    

 

Liguria    

Cinqueterre bianco   -   Campogrande (Elio Altare)   2008  €  49,00 

 

Piemonte 

Gavi di gavi “Cà da bosio”   -   Terre da Vino    2010  €. 17,00 

Roero Arneis “La villa”   -   Terre da Vino    2010  €. 15,50 

 

Lombardia 

Curtefranca bianco (Chardonnay)   -   Bellavista   2009  €.  17,00 

Lugana “Le quaiare”   -   Bertani      2010  €.  13,00 

Lugana   -   Tommasi       2010  €.  13,00 

Lugana V.to San Martino “Il Sestante”   -   Tommasi   2011  €.  14,00 

Lugana riserva “Sergio Zenato”   -   Sergio Zenato   2008  €.  26,00 

Lugana “S.ta Cristina”   -   Zenato     2011  €.  17,00 

Pinot Nero (vinificato bianco)  “frizzante” – Cà Montebello  2010  €.  12,50 
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Trentino Alto Adige 

 

Chardonnay   -   St. Michael Eppan     2010  €. 13,50 

Chardonnay   -   Tramin       2011  €. 13,00 

Gewurztraminer    -   St. Michael Eppan              2010  €. 17,00 

Gewurztraminer “Sanct Valentin”    -   St. Michael Eppan       2009  €. 29,00 

Gewurztraminer “Nussbaumer”   -   Tramin    2010  €. 30,00 

Gewurztraminer   -   Tramin      2010  €. 16,00 

Muller Thurgau    -   Tramin      2011  €. 13,50 

Pinot Bianco   -   Tramin       2011  €. 13,00 

Riesling    -   St. Michael Eppan      2010  €. 16,00 

Sauvignon “Sanct Valentin”   -   St. Michael Eppan   2009  €. 29,00 

Sylvaner   -   St. Michael Eppan      2010  €. 15,00 

 

 

 

 

Veneto    

Bianco di Custoza   -    Bertani      2010   €. 12,00 
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Bianco Secco   -   Quintarelli      2010  €.  26,00 

Chardonnay frizzante   -   Balan      2010  €. 12,00 

Chardonnay “Ferrata”   -   Maculan     2008  €. 21,00 

Soave “Sereole”   -   Bertani 375 ml.    2011  €.   6,00 

Soave “Sereole”   -   Bertani      2010  €. 12,50 

Soave “Runcaris”   -   Fattori      2010  €. 13,00 

Soave “Motto Piane”   -   Fattori      2010  €. 18,00 

Soave “ Campo Vulcano”   -   I Campi     2010  €. 16,00 

Soave “Castelcerino”   -   Filippi  (uve biologiche)   2010  €. 13,00 

Soave “Fontana”   -   Tenuta S. Antonio     2010  €. 12,50 

Soave “Monte Ceriani”   -   Tenuta S. Antonio    2009  €. 16,00 

Soave Classico “La Froscà”   -   Gini     2009  €. 23,00 

Soave Classico Vecchie Vigne “Salvarenza”    2008  €. 30,00 

Soave Classico “San Michele”   -   Cà Rugate    2010  €. 13,00 

Soave Classico “Monte Fiorentine”   -   Cà Rugate   2010  €. 16,00 

Spinaje   -   Dama del Rovere      2006  €. 25,00 

Tèlos (Garganega, chardonnay) senza solfiti – Tenuta S. Antonio 2010  €. 17,00 

Vespaiolo   -   Maculan       2010  €. 13,00 

Toscana 

Chardonnay “Dolce Amore”   -   Capua     2009  €. 27,00 



 - 12 - 

Vermentino bolgheri “Campo al mare”   -   Tenute Folonari  2010  €.  13,00 

Friuli Venezia Giulia    

Chardonnay   -   Jermann       2011  €.  22,00 

Malvasia istriana   -   Primosic      2010  €.  16,00 

Pinot Bianco   -   Jermann       2011  €.  21,00 

Pinot Grigio   -   Jermann       2011  €.  21,00 

Ribolla Gialla   -   G. Dorigo      2010  €. 16,00 

Ribolla Gialla   -   Primosic      2010  €. 16,00 

Sauvignon   -   Primosic       2010  €. 16,00 

Vinnae Ribolla gialla   -   Jermann     2011  €. 21,00 

Vintage Tunina   -   Jermann      2009  €. 50,00 

W... Dreams...   -   Jermann      2010  €.  50,00 

Campania 

Falangina   -   Petilia       2009  €. 13,00 

Fiano di Avellino   -   Petilia       2009  €. 15,00 

Greco di Tufo    -   Petilia        2009  €. 17,00 

 

Abruzzo    

Cococciola   -   Feudo Antico      2011  €.  13,00 
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Chardonnay “Cretico”   -   Cantina Tollo     2010  €.  28,00 

Passerina “Tullum” Feudo Antico   -   Cantina Tollo   2010  €.  16,20  

Pecorino “Tullum” Feudo Antico   -   Cantina Tollo   2010  €.  16,20  

Sicilia 

Chiaramonte (ansonica)   -   Firriato     2010  €. 12,50 

Salina Bianco (inzolia, catarratto)   -   Hauner    2010  €. 13,00 

Santagostino Baglio Sorìa (chardonnay, catarratto) – Firriato 2009  €. 19,00 

Sardegna    

Vermentino di Gallura   -   Juannisolu     2010  €  13,00 

VINI ROSATI 

Veneto    

Bertarose chiaretto   -   Bertani      2010  €.    13,00 

Abruzzo 

Cerasuolo d’Abruzzo “Hedòs”   -   Cantina Tollo   2010           €.  14,00 
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VINI ROSSI D’ITALIA 
 

Piemonte 

Barbaresco “La casa in collina”   -   Terre da Vino   2006  €.    31,00 

Barbaresco – Gaja        2005  €.  210,00 

Barbera d’Asti Sup. “La Luna e i falò”   -   Terre da Vino  2009  €.   21,00 

Barbera d’Alba   -   Paolo Scavino     2009  €.   20,00 

Barolo “Prapò”   -    Bricco Rocche     1996  €.   86,00 

Barolo “Tortoniano” Riserva    -    Michele Chiarlo   1999  €.   45,00 

Barolo “Bric del Fiasc”   -   Paolo Scavino    2003  €.   87,00 

Barolo “Cannubi”   -    Marchesi di Barolo    2004  €.   55,00 

Barolo “Sarmassa”   -    Marchesi di Barolo    2004  €.   55,00 

Barolo “Paesi Tuoi”   -   Terre da Vino     2005  €.   38,00 

Barolo “Essenze”   -   Terre da Vino     2007  €.   45,00 

Barolo   -   Elio Altare       2005  €.   80,00 

Barolo   -   Elio Altare       2007  €.   82,00 

Barolo   -   Paolo Scavino       2006  €.   62,00 
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Dolcetto d’Alba “Roccabella”   -   Terre da Vino   2010  €.   16,00 

Dolcetto d’Alba    -   Elio Altare      2010  €.   17,00 

Larigi (Barbera Barrique)   -   Elio Altare    2004  €.   95,00 

Nebbiolo “La malora”   -   Terre da Vino     2009  €.   

24,00 

Nebbiolo   -  Elio Altare       2010  €.   24,00 

 

Lombardia 

Sfursat  5 stelle Valtellina    -    Nino Negri    1999  €. 52,00 

 

Trentino Alto Adige    

Cabernet Sauvignon   -   Tramin      2010  €. 14,00 

Lagrain   -    Tramin                2010  €. 14,50 

Merlot   -   Tramin        2009  €. 13,50 

Pinot Nero   -   Tramin       2010  €. 17,00 

Teroldego    -    De Tarczal       2009  €. 15,00 
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Veneto 

Amarone della Valpolicella  375 ml.   -   Tommasi   2008  €.   22,00 

Amarone della Valpolicella   -   Bertani     1999  €.   99,00 

Amarone della Valpolicella   -   Bertani     2000  €.   93,00 

Amarone della Valpolicella   -   Bertani     2001  €.   88,00 

Amarone della Valpolicella “Monte Olmi”  -   Tedeschi  2006  €.   74,00 

Amarone della Valpolicella   -   Tedeschi     2007  €.   

43,00 

Amarone della Valpolicella  -   Quintarelli    1983  €. 200,00 

Amarone della Valpolicella  -   Quintarelli    1985  €. 200,00 

Amarone della Valpolicella  -   Quintarelli    1993  €. 163,00 

Amarone della Valpolicella  -   Quintarelli    1995  €. 193,00  

Amarone della Valpolicella  -   Quintarelli    2000  €. 220,00  

Amarone della Valpolicella “Monte Lodoletta”   -   Dal Forno 2000  €. 310,00 

Bardolino   -   Tommasi       2010  €.   12,00 

Brentino (cabernet sauvignon, merlot)    -   Maculan   2009  €.   16,00 

Cabernet Sauvignon “Palazzotto”   -   Maculan   2008  €.   22,00 

Cornì (Corvina, Merlot)   -   Zenato     2008  €.   17,00 

Fratta (Merlot – Cabernet Sauvignon)   -    Maculan   2005  €.    69,00 

Speaia (Cabernet Sauvignon – Merlot)   -   Maculan   2009  €.   17,00 

Terra dei Ciliegi i.g.t.   -   Tommasi     2010  €.   12,50 
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Valpolicella    -   Tommasi    375 ml.     2010  €.     7,50 

Valpolicella Clas. Sup.   -   Zenato    375 ml.    2009  €.     9,00 

Valpolicella Sup. “Ripassa”   -   Zenato    375 ml.   2008  €.    13,50 

Valpolicella    -   Tommasi          2011  €.    12,50 

Valpolicella “Nanfrè”    -   Tenuta S. Antonio       2010  €.    12,50 

Valpolicella Clas. “Lucchine”   -   Tedeschi    2010  €.   12,50 

Valpolicella Clas.”Villa Novare”   -   Bertani    2010  €.   12,50 

Valpolicella Clas. Sup.   -    Dal Forno     1998  €.   74,00 

Valpolicella Clas. Sup.   -    Quintarelli     2003  €.   69,00 

Valpolicella Clas. Sup. “Capitel dei Nicalò”   -   Tedeschi  2010  €.   15,00 

Valpolicella Clas. Sup.    -   Zenato     2009  €.   15,50 

Valpolicella Clas. Sup. “Campo Lavei”    -   Cà Rugate  2010  €.   23,00 

Valpolicella Sup. “La Bandina”   -   Tenuta S. Antonio  2007  €.   28,00 

Valpolicella Sup. “Ripassa”   -   Zenato          2008  €.   24,50 

Valpolicella Sup. Ripasso “Campo Ciotoli”   -   I Campi       2009  €.   20,00 

Valpolicella Sup. Ripasso “Capitel S. Rocco”   -   Tedeschi  2009  €.   20,00 

Valpolicella Sup. Ripasso   -   Cà Rugate         2010  €.   20,00 

Valpolicella “Secco” (ripasso)   -   Bertani       2009  €.   21,00 
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Friuli Venezia Giulia 

 

Blau & Blau   -   Jermann       2009  €. 24,00 

Caberenet Franc   -   G. Dorigo      2009  €. 18,00 

Merlot   -   G. Dorigo       2008  €. 18,00 

Pignacolusse (Pignolo)   -   Jermann     2005  €. 32,00 

Red Angel on the moon light (Pinot nero)  -   Jermann   2008  €. 20,00 

 

 

Toscana 

Brunello di Montalcino “tenuta il Greppo”   -   Biondi Santi  1998  €.   

90,00 

Brunello di Montalcino    -   Sesta di Sopra    2005  €.   62,00 

Cabreo (Sangiovese – Cab. Sauv.)   -   Tenute Folonari  2007  €.    42,00 

Chianti Classico   -   Borgianni  375 ml.     2009  €.     7,50 

Chianti  “Fontestrozzi”   -   Spalletti     2010  €.   13,00 

Chianti Classico “Nozzole”   -   Tenute Folonari   2009  €.   20,00 

Chianti Classico “Vigneto Bellavista”   -   Castello di Ama  1997  €. 100,00 
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Guidalberto (Cabernet S. – Merlot – Sangiovese)   -   Bolgheri 2000  €.   60,00 

Guidalberto (Cabernet S. – Merlot – Sangiovese)   -   Bolgheri 2002  €.   62,00 

Merlot “Vigna L’Apparita”   -   Castello di Ama   1996  €. 103,50 

Merlot   -   Tenute Folonari      2009  €.   13,00 

Morellino di Scansano   -   Tenute Folonari    2010  €.   17,00 

Rosso di Montalcino   –   Sesta di Sopra     2007  €.   

22,00 

Sangiovese “Tuttocuore”   -   Capua     2006  €.   22,00 

Sassicaia     -    Bolgheri        2003  €. 125,00 

 

 

Emilia Romagna 

Bonarda “vivace”   -   Tenuta il bosco       2010  €. 12,00 

Lambrusco di Sorbara   –   Caravaggio         €. 11,00 

 

Abruzzo    

Tullum Rosso (Montepulciano d’Abruzzo) “Cagiòlo”- Cant. Tollo 2008           €.  20,00 
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Umbria 

Montefalco Rosso   -   Perticaia      2007           €.  18,00 

Sagrantino Montefalco   -   Perticaia     2006           €.  33,00 

 

 

Sicilia 

Hierà (calabrese, alicante)   -   Hauner      2008  €. 17,00 

Merlot   -   Planeta            2005  €. 28,00 

Nero d’Avola  “Chiaramonte”   -   Firriato    2007  €. 13,50 

Nero d’Avola  “Harmonium”   -   Firriato    2008  €. 30,00 

Salina Rosso (nero d’Avola, nerello, mascalese)   -   Hauner  2010  €. 13,00 

 

Sardegna    

Cannonau di Sardegna   -   Juannisolu     2009  €. 13,00 
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VINI DA DESSERT DALL’ITALIA 
 

Piemonte    

Barolo chinato “Il diavolo sulle colline”   -   Terre da Vino  2004  €. 45,00 

Brachetto d’Acqui “Asinari”    -   Terre da Vino   2008  €. 18,00 

Moscato Asti “La gatta”   -   Terre da Vino    2010  €. 15,00 

Moscato Passito “La bella estate”   -   Terre da Vino 500 ml. 2007            €. 19,00 

Moscato Passito “La bella estate”   -   Terre da Vino   2007            €. 26,50 

 

Veneto 

Capitelli “Bianco Passito”   -   Anselmi   375 ml.   2008  €.  23,00 

Dindarello (Moscato passito)  -  Maculan “selezione Pergola” 2010  €.  27,00 

Fior d’Arancio spumante   -   Cantina Colli Euganei    2010  €.  13,00 

Passito Bianco “Monte Croce”   -   Tommasi      375 ml.  2008  €.  25,00 

Recioto di Soave “Renobolis”    -   Gini       375 ml.   2004  €.  42,00 

Recioto di Soave “Col Foscarin”   -   Gini    2006  €.  48,00 

Recioto di Soave “La Perlara”   –   Cà Rugate  500 ml.  2008  €.  32,00 
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Recioto della Valpolicella     -   Quintarelli 375 ml.  1997  €.118,00 

Recioto della Valpolicella “Fiorato”    -   Tommasi      375 ml. 2008  €.  29,00 

Recioto della Valpolicella “Valpantena”    -   Bertani      500 ml. 2008  €.  26,00 

Recioto della Valpolicella “Moronalto”     -   Manara   2007  €.  29,00 

Torcolato   -   Maculan       2007  €.  46,00 

 

Trentino Alto Adige    

Roen (gewurtztraminer Passito)   -   Tramin    375 ml.   2010  €.  36,00 

 

Friuli Venezia Giulia    

Verduzzo passito   -   G. Dorigo    375 ml.    2004  €.  14,00 

 

Umbria    

Muffato della Sala   -   Antinori    50 cl.     2005  €. 40,00 

 

 

 



 - 23 - 

 

 

Toscana    

Vin Santo di Carmignano   -   Villa Artimino  50 cl.   2003  €. 22,00 

 

Sicilia 

L’ecrù passito (zibibbo, malvasia)   -   Firriato  50 cl.   2007  €.  29,00 

Malvasia delle Lipari passito   -   Hauner  50 cl.   2008  €.  30,00 

Zibibbo   -   Duca di Castelmonte        €.  18,00 
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VINI DA DESSERT DALLA FRANCIA    

 

 

Bordeaux 

SAUTERNES  Chateau Simon Barsac            2006 €.   40,90 

SAUTERNES  Kressmann Gran Reserve  375 ml.        2006 €.   20,50 

SAUTERNES  Chateau D’yquem Gran Cru   375 ml.        2003 €. 260,00 

Vieux Pineau des Charentes   -   Lheraud                            €.   

40,00 

Vieux Pineau des Charentes    -   Lheraud        1971        €.  100,00 

 

    

Pirenei 

 

Domaine de la Rectoire    375 ml. (per cioccolata)                                 1992 €.  25,00 
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LE ACQUE    

 

 

San Pellegrino minerale 75 cl.         €.   2,60 

Panna naturale 75 cl.         €.   2,60 

San Pellegrino minerale 45 cl.        €.   1,60 

Panna naturale 45 cl.         €.   1,60 

San Pellegrino minerale 25 cl.        €.   1,00 

Panna naturale 25 cl.         €.   1,00 

Fiuggi 1 lt.            €.   2,60 

Ferrarelle 92 cl.          €.   2,60 

Perrier 75 cl.            €.   2,60 


